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Polvo de Arandano Organico

¢Qué es el polvo de arandano organico?

El Polvo de Arandano Organico representa el enfoque de doble formato de ORGANICWAY para el
suministro de ingredientes de ardndano, diseflado para satisfacer las distintas necesidades técnicas y de

posicionamiento de los fabricantes de alimentos, bebidas y complementos alimenticios.

Polvo Organico de Baya Entera Liofilizado se produce mediante la liofilizacién de ardndanos
orgdnicos enteros bajo proteccién de nitrégeno a temperaturas inferiores a 45°C. Este proceso de
sublimacién a baja temperatura conserva la matriz completa del fruto —piel, semillas, pulpa y zumo—,
reteniendo la maxima concentracién de compuestos bioactivos. El producto se muele después en
atmoésfera de nitrégeno hasta 80-120 mesh para conseguir una textura y dispersabilidad éptimas en

formulaciones sélidas y semisélidas.

El formato de baya entera aporta el espectro completo de la nutricién del ardndano: antocianinas (=400
mg/100g), los polifenoles pigmentarios responsables del color azul-violeta y de una potente actividad
antioxidante; vitamina C (=150 mg/100gq); fibra dietética (12-18%); y la matriz completa de compuestos
fendlicos, flavonoides y manganeso. La presencia de semillas y piel aporta textura y fibra naturales, lo
que resulta atractivo para las marcas de etiqueta limpia y de alimentos integrales que buscan una

integracién auténtica de la fruta.

El perfil de sabor se caracteriza por ser intenso, terroso y ligeramente acido, acorde con los arandanos
congelados premium. El Polvo de Baya Entera es ideal para productos de reposteria (magdalenas,
barritas energéticas, granola), capsulas y comprimidos para complementos de salud ocular y apoyo

cognitivo, y alimentos funcionales para mascotas.
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Polvo de Zumo de Arandano Orgdnico se produce mediante el prensado en frio del zumo de
arandano orgdnico y su posterior secado por atomizacién a baja temperatura (=60°C) para obtener un
polvo fino de solubilidad excepcional. El proceso de atomizacién utiliza maltodextrina de arroz organica
(=5%) como agente portador para garantizar propiedades de flujo libre y una dispersabilidad instantéanea

en agua.

El Polvo de Zumo aporta =250 mg/100g de antocianinas y =100 mg/100g de vitamina C, concentradas a
partir de la fraccién de zumo, en un formato que se disuelve rdpidamente tanto en agua fria como en
agua caliente. El tamafio de particula ultrafino de 200 mesh garantiza una textura suave en bebidas y
aplicaciones de alternativas lacteas. Con su sabor concentrado a bayas y su color vibrante, el Polvo de
Zumo es la opcién preferida para bebidas RTD (listas para consumir), mezclas de bebidas en polvo,
alternativas lacteas (yogures y quesos de origen vegetal) y aplicaciones cosméticas (mascarillas faciales

y serums ricos en antioxidantes).

Ambos formatos comparten la misma fuente de ardndano orgénico y disponen de certificacién Kosher. No

se utilizan pesticidas, colorantes artificiales, aromas ni conservantes en ninguno de los dos formatos.

PROPIEDADES FiSICAS Y QUIMICAS

Resumen de los dos formatos

Polvo de Arandano Organico (Baya Polvo de Zumo de Arandano

Parametro L.
Entera) Organico

Zumo de ardndano organico

Origen Arandano orgénico entero .
prensado en frio

Nombre botanico |Vaccinium corymbosum Vaccinium corymbosum

Secado por atomizacién a baja
temperatura

Liofilizado, molido en atmdsfera de

Procesado o
nitrégeno

Temperatura de

< 45°C/113°F
secado

= 60°C/ 140°F

Aspecto Polvo azul-purpura intenso Polvo azul-plrpura claro

Tamano de

. 80-120 mesh
particula

200 mesh (ultrafino)

Antocianinas = 400 mg/100g = 250 mg/100g

Vitamina C

= 150 mg/100g

= 100 mg/100g

Fibra dietética

12-18%

= 3%

Solubilidad

Parcial (apto para sélidos)

Soluble al instante = 95%
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Parametro
Entera)

Polvo de Arandano Organico (Baya

Organico

Polvo de Zumo de Arandano

Perfil de sabor

Intenso, terroso, ligeramente acido

Agridulce, sabor fresco a bayas

Agente portador Ninguno

=5%

Maltodextrina de arroz organica

Bolsa de ldmina de aluminio de

alimento para mascotas

Envasado Bolsa de papel kraft de 25 k
pap g 20 kg
Vida util 24 meses 18 meses
Reposteria, complementos alimenticios, Bebidas, alternativas lacteas,
Ideal para

cosmética

Guia de seleccion de formato

Aplicacién Polvo de Baya Entera |Polvo de Zumo
Bebidas RTD (liquidas) 0 v Mejor opcién
Mezclas de bebidas en polvo v v Mejor opcién
Batidos y zumos v v

Cépsulas y comprimidos v Mejor opcidén 0
Complementos para la salud ocular v Mejor opcién v

Reposteria (magdalenas, bizcochos, barritas) v Mejor opcién 4

Granola y cereales v Mejor opcién v

Alternativas lacteas (yogur, queso) v v Mejor opcién
Barritas de aperitivo funcionales v Mejor opcién v
Alimento para mascotas (aporte de antioxidantes) v Mejor opcidén 0

Cosmética (mascarillas faciales, serums)

v

v Mejor opcién

Confiteria y golosinas

v

v Mejor opcién

ESTANDARES MICROBIOLOGICOS Y DE CONTAMINANTES

Prueba Limite

Recuento total en placa < 10,000 cfu/g

Levaduras y mohos < 1,000 cfu/g

E. coli Negativo
Salmonella Negativo
Staphylococcus Negativo
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Prueba Limite

Plomo (Pb) < 0.05 ppm

Arsénico (As) < 0.02 ppm

Cadmio (Cd) < 0.05 ppm

Mercurio (Hg) < 0.01 ppm

Residuos de pesticidas Conforme a los reglamentos USDA NOP y UE 834/2007

Nota sobre declaraciones de propiedades saludables: Las declaraciones relativas a
antocianinas y vitamina C se respaldan con un lenguaje general de antioxidantes y refuerzo
inmunitario. Las declaraciones sobre salud ocular y apoyo cognitivo deben formularse como
«tradicionalmente utilizadas en la medicina popular» o «favorece el bienestar general» en los
mercados que carecen de declaraciones de salud especificas aprobadas. Las declaraciones

de funcién-estructura deben cumplir la normativa local.

CERTIFICACIONES
Certificacion Estado
USDA Organic / NOP Vv Certificado
EU Organic (UE 834/2007) V Certificado
Non-GMO Project Vv Verificado
Kosher Vv Certificado
Vegano v Confirmado
Sin gluten v Confirmado

APLICACIONES

Niveles de uso recomendados

. .. Dosis
Aplicacion Formato Notas
recomendada
) . y Solubilidad instantanea; color
Bebidas RTD liquidas Polvo de Zumo | 3-8 g por racion , )
azul-purpura vibrante
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Aplicaciéon

Formato

Dosis
recomendada

Notas

Mezclas de bebidas en
polvo

Polvo de Zumo
/ Baya Entera

5-15 g por racién

El Zumo para la solubilidad; la
Baya Entera para la fibra

Batidos y zumos

Baya Entera /
Polvo de Zumo

5-10 g por racién

Ambos formatos; la Baya Entera
aflade textura

Cépsulas y comprimidos

Polvo de Baya
Entera

500-1,500 mg por
racién

Alto contenido en antocianinas +
fibra para mezclas de salud
ocular

Complementos para la
salud ocular

Polvo de Baya
Entera

300-1,000 mg por
racién

=400 mg/100g de antocianinas
para el apoyo visual

Reposteria (magdalenas, Polvo de Baya |[10-30 g por Color intenso; sabor auténtico a
bizcochos, barritas) Entera racion bayas

Granola y coberturas para |Polvo de Baya |10-20 g por Aporta color, sabor y atractivo
cereales Entera racion antioxidante

Alternativas lacteas
(yogur, queso)

Polvo de Zumo

2-5 g por racién

Color natural; sabor limpio;
integraciéon instantanea

Barritas de aperitivo
funcionales

Polvo de Baya
Entera

5-15 g por racién

Textura + posicionamiento
antioxidante

Alimento para mascotas
(premios para perro/gato)

Polvo de Baya
Entera

1-5 g por racién

Aporte de antioxidantes; historia
de ingrediente natural

Cosmética (mascarillas,
serums)

Polvo de Zumo

1-3 g por racién

Rico en antioxidantes; color
natural

Confiteria y golosinas

Polvo de Zumo

2-5 g por racién

Color natural vibrante; sabor
agridulce

Notas de formulacion

e Color: Ambos formatos aportan un color azul-purpura intenso procedente de las antocianinas. El
Polvo de Zumo produce una dispersion de color mas uniforme y vibrante en aplicaciones liquidas.

Un pH inferior a 3,5 puede desplazar el color del azul-violeta hacia el rojo-purpura.

e Sabor: La Baya Entera presenta un sabor mas intenso, terroso y ligeramente acido. El Polvo de
Zumo es mas dulce, con un gusto a baya mas limpio y concentrado. Ambos combinan bien con

vainilla, miel, limén, pladtano y chocolate.

o Estabilidad del pH: El color de las antocianinas es mas estable a un pH de 2,5-4,0 (rango azul-
purpura). Por encima de pH 5, el color vira hacia el azul-verde. Compruebe la estabilidad del color

en su matriz de bebida especifica.
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¢ Sensibilidad al calor: Las antocianinas y la vitamina C son sensibles al calor prolongado. Evite el
procesado a alta temperatura (>80°C durante un tiempo prolongado). La pasteurizacién HTST es

aceptable.

e Solubilidad: El Polvo de Zumo se disuelve en agua =95% en cuestién de segundos, ideal para
bebidas instantdneas. El Polvo de Baya Entera es dispersable pero no totalmente soluble, adecuado

para aplicaciones sélidas y semisdélidas.

¢ Nota sobre el agente portador: El Polvo de Zumo contiene maltodextrina de arroz organica

=5%; confirme que es aceptable para el etiquetado y las certificaciones de su producto final.

e Sensibilidad a la humedad: Ambos formatos son higroscépicos. Conservar sellado en el envase

original en un lugar fresco, seco y oscuro.

Preguntas frecuentes

P: ;Cual es la diferencia entre el Polvo de Baya Entera y el Polvo de Zumo?

El Polvo de Baya Entera se obtiene por liofilizacion del ardndano completo —piel, semillas, pulpa y
zumo—, conservando la matriz completa del fruto, incluida la fibra dietética (12-18%). Aporta mayores
niveles de antocianinas (=400 mg/100g), mayor contenido de vitamina C (=150 mg/100g) y una textura
natural procedente de las semillas y la piel. El Polvo de Zumo se obtiene por atomizacién a partir de
zumo de arandano prensado en frio, eliminando las semillas y la mayor parte de la fibra. Ofrece una
dispersabilidad instantanea =95%, un sabor concentrado y un perfil de etiqueta mas limpio (zumo +
=5% de maltodextrina de arroz), ideal para bebidas, alternativas lacteas y aplicaciones en las que no se

desea fibra.

P: (Puede el polvo de arandano sustituir a los arandanos frescos en las recetas?

Si. Como guia general: 1 cucharada de polvo de arandano = Y taza de arandanos frescos
(ajustando las diferencias de humedad). En el Polvo de Baya Entera, el contenido de fibra y semillas
proporciona una textura auténtica similar a la de las bayas deshidratadas rehidratadas. El Polvo de Zumo
se disuelve e integra de forma invisible, resultando mas adecuado para bebidas y aplicaciones de textura

homogénea en las que no se requieren trozos visibles de fruta.

P: ¢(Es el Polvo de Zumo apto para declaraciones de sin azucar o sin azucares

anadidos?
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El Polvo de Zumo se produce a partir de zumo de arandano prensado en frio sin azlcar afadido. El polvo
contiene los azlcares naturales propios del zumo. Para declaraciones de sin azlcares afiadidos, su
producto final no debe incluir ingredientes edulcorantes adicionales. Se ha registrado un indice glucémico
bajo (IG = 30), adecuado para formulaciones aptas para diabéticos. Verifique el contenido total de azlcar

conforme a los requisitos especificos de su declaracién y la normativa local.

P: (Como debe conservarse el polvo de arandano para mantener el contenido de

antocianinas?

Conservar en un lugar fresco (=25°C), seco y oscuro, lejos de la luz solar directa y de la humedad.
Mantener intacto el envase original sellado. Las antocianinas y la vitamina C son sensibles a la oxidacién
y a la luz; la exposicién al calor, la luz y el oxigeno acelera la pérdida de color y la degradacién de
nutrientes. En condiciones de almacenamiento adecuadas, el Polvo de Baya Entera mantiene su calidad

durante 24 meses y el Polvo de Zumo, durante 18 meses.

P: ;Contiene el Polvo de Zumo maltodextrina como agente portador?

Si. El Polvo de Zumo de Ardndano Orgédnico utiliza maltodextrina de arroz organica (=5%) como
agente portador para garantizar propiedades de flujo libre y una solubilidad instantdnea en agua. Esta es
una practica estadndar para los zumos de fruta en polvo secados por atomizacién. La maltodextrina de
arroz no contiene gluten ni alérgenos. Si se necesita un producto sin agentes portadores, el Polvo de

Baya Entera no contiene portadores ni aditivos.

P: ¢(Es este producto apto para productos finales con certificacion Kosher?

Si. Ambos formatos de Polvo de Arandano Orgénico disponen de certificaciéon Kosher confirmada, lo que
permite que su producto final obtenga la certificacién Kosher a partir de esta fuente de ingrediente

certificada.

P: ;(Cual es la cantidad minima de pedido y el plazo de entrega?

La cantidad minima de pedido (MOQ) es de 25 kg para el Polvo de Baya Entera y de 20 kg para el Polvo
de Zumo. El plazo de entrega estandar es de 10-20 dias laborables desde la confirmacién del pedido.

Hay muestras gratuitas disponibles a peticién, enviadas por FedEx, UPS o EMS.
P: ;{Qué opciones de personalizacidon estan disponibles?

ORGANICWAY ofrece las siguientes opciones de personalizacién:
Mezclas de superfrutas: Combine el Polvo de Baya Entera con acai o granada para formulaciones

premium de mezclas antioxidantes.
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Polvo de Zumo enriquecido: Aflada vitamina E o cepas probidticas para reforzar el posicionamiento
funcional.

Ajuste del tamano de particula: Especificaciones de mesh personalizadas disponibles para requisitos
de procesado especificos. Contacte con el equipo comercial de ORGANICWAY para analizar sus

necesidades de formulacién.

ENVASADO Y ALMACENAMIENTO

Opciones de envasado

Tamano de envase Material Estandar para

1 kg Bolsa de ldmina de aluminio Muestras

5 kg Bolsa de ldmina de aluminio Pedidos pequefios

20 kg Bolsa de ldmina de aluminio Estédndar del Polvo de Zumo

25 kg Bolsa de papel kraft Estédndar del Polvo de Baya Entera
Personalizado Solicitar envase personalizado A granel o marca blanca

Condiciones de almacenamiento

Parametro |Condicion

Temperatura | = 25°C

Humedad < 60% HR

Luz Almacenamiento en oscuridad, evitar la luz solar directa
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Parametro |Condicion

Oxigeno Mantener el envase sellado; se recomienda el purgado con nitrégeno para una
9 calidad premium

Vida atil Polvo de Baya Entera: 24 meses; Polvo de Zumo: 18 meses

For more information, please visit our website:

https://es.organic-way.com/productos/polvo-de-arandano-organico/
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