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Isomaltulosa organica

¢Qué es la isomaltulosa organica?

La isomaltulosa organica es un carbohidrato natural y funcional que proporciona un aporte energético
equilibrado y sostenido. Es un polvo blanco y fino con un sabor ligeramente dulce. Se deriva de la
remolacha azucarera organica y se produce por reordenamiento enzimatico de la sacarosa. Tiene la
misma cantidad de calorias que la sacarosa pero solo la mitad de dulzura. La isomaltulosa orgénica se
puede utilizar en diversas aplicaciones, como alimentos, bebidas, suplementos y cosméticos. Puede
mejorar la textura, el sabor y el valor nutricional de sus productos. La isomaltulosa orgédnica tiene un
indice glucémico bajo y una respuesta insulinémica baja, lo que significa que no provoca picos ni
caidas en los niveles de glucosa e insulina en sangre. También apoya la oxidacién de grasas y la salud
metabdlica, por lo que es adecuado para el control del peso y la prevencién de la diabetes. La
isomaltulosa organica tampoco es cariogénica, lo que significa que no promueve la caries dental ni la
formacién de placa. Ofrecemos isomaltulosa orgdnica con diferentes granulometrias, que van desde
finas hasta gruesas. La granulometria indica la distribucién del tamafio de particula del polvo. Cuanto

mas fino sea el polvo, mejor serd la solubilidad y la fluidez. Cuanto mas grueso sea el polvo, mejor
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serd la estabilidad y la vida til. Fino : esta especificacién tiene un tamafio de particula del 90 % <

100 um. Es adecuado para aplicaciones que requieren una alta solubilidad y una sensacién suave en

la boca, como bebidas, jarabes y productos lacteos. Medio : esta especificacién tiene un tamafo de

particula del 90 % < 200 um. Es adecuado para aplicaciones que requieren una solubilidad y una

sensacién en la boca equilibradas, como productos de panaderia, cereales y barras. Grueso : esta

especificacion tiene un tamafio de particula del 90 % < 400 um. Es adecuado para aplicaciones que

requieren una baja solubilidad y una sensacién crujiente en la boca, como confiteria, chocolate y

granola. Toda nuestra isomaltulosa orgdnica esta certificada por los estdndares orgénicos, sin gluten,

sin OGM, veganos, halal y kosher de la UE y el USDA. Se producen con remolacha azucarera organica

de alta calidad y se procesan en un entorno higiénico. Garantizamos la trazabilidad y seguridad de

nuestros productos.

Especificacion

Especificacion

Apariencia

Olor

Gusto

Solubilidad

Contenido de humedad (%)
Contenido de cenizas (%)
Contenido de sacarosa (%)
Contenido de isomaltulosa (%)
Metal Pesado (Pb)

Arsénico (As)

Cadmio (Cd)

Mercurio (Hg)

Recuento total en placa (ufc/g)
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Bien

Polvo fino blanco
Ligeramente dulce
Ligeramente dulce

=99%

=98,0

=0,5 mg/kg
=<0,1 mg/kg
=0,1 mg/kg
=0,05 mg/kg

=1000

Medio

Polvo fino blanco
Ligeramente dulce
Ligeramente dulce

=99%

=98,0

=0,5 mg/kg
=<0,1 mg/kg
=0,1 mg/kg
=0,05 mg/kg

<1000

Grueso

Polvo fino blanco
Ligeramente dulce
Ligeramente dulce

=99%

=98,0

=0,5 mg/kg
=<0,1 mg/kg
=0,1 mg/kg
=0,05 mg/kg

=1000
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Especificacion
Levaduras y Mohos (ufc/g)
Coliformes (NMP/g)

E.coli (ufc/g)

Salmonella (ufc/259)

Embalaje

Bien
<100
Negativo

Negativo

Negativo

Medio
<100
Negativo

Negativo

Negativo
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Grueso
<100
Negativo
Negativo

Negativo

Want to learn more about this product or have any questions?

View Product Page: Isomaltulosa orgdnica
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